储水设施清洗消毒工作记录
 
一、基本信息
 
1. 项目名称：食韵明堂
2. 储水设施位置：食堂后厨西南角
3. 储水设施类型：不锈钢水箱、塑料水塔
 
二、清洗消毒前准备
 
[bookmark: _GoBack]1. 工具与材料准备：准备了刷子、清洁剂、消毒剂、水桶、防护手套、口罩、安全绳索等。
2. 人员防护：操作人员穿戴好防护手套、口罩，确保自身安全。
3. 排水准备：提前与相关部门沟通，在不影响食堂正常用水情况下，缓慢将储水设施内的水排至指定排水点。
 
三、清洗消毒过程
 
1. 排空与清理：将储水设施内的水全部排空后，用扫帚初步清理底部的泥沙、杂质等。
2. 初次冲洗：使用高压水枪对储水设施内部的四壁和底部进行冲洗，去除附着的污垢，冲洗时间约为10分钟。
3. 刷洗与消毒：用刷子蘸取清洁剂，对储水设施内部进行全面刷洗，尤其是角落和接口处。刷洗完成后，再次用清水冲洗干净。然后将配置好的消毒剂均匀喷洒在储水设施内部，确保所有表面都能接触到消毒剂。
4. 二次冲洗：消毒完成后，用大量清水反复冲洗储水设施，直至冲洗水检测无消毒剂残留，冲洗过程持续约10分钟。
 
四、水质检测
 
1. 检测项目：检测了pH值、浑浊度、余氯、总大肠菌群、菌落总数等指标。
2. 检测结果：pH值为7.2，浑浊度为0.6NTU，余氯为0.35mg/L，总大肠菌群未检出，菌落总数为60CFU/mL，均符合国家生活饮用水卫生标准。
 
五、验收情况
 
储水设施内部清洁无污垢，消毒彻底，水质检测合格，验收通过。
 
六、备注
 
在清洗消毒过程中，发现储水设施底部有轻微锈迹，已进行除锈处理并重新做了防锈涂层。

