食堂节水器具、设备和系统产品说明书
 
产品概述
 
本套食堂节水器具、设备和系统，专为食堂用水场景设计，旨在减少水资源浪费，提高用水效率，降低运营成本，同时符合环保理念 。
 
产品构成
 
1. 节水龙头：采用先进的起泡器技术，使出水呈细密泡沫状，在保证清洗效果的同时，降低水流量30%-50%。具备自动感应功能，手伸即出水，手离即停水，避免长流水现象。
2. 高效节水洗菜机：运用水循环过滤系统，对洗菜用水进行多次过滤净化后循环使用，每次洗菜可节水约 40%-60%。独特的喷淋和翻滚设计，确保蔬菜清洗干净。
[bookmark: _GoBack]3. 智能节水洗碗机：配备精准的水位控制系统和高效的喷淋臂，根据餐具数量自动调节用水量，相比传统洗碗机节水 30%以上。清洗、消毒、烘干一体化，提高餐具处理效率。
4. 污水回收处理系统：收集食堂的洗菜、洗碗等污水，通过沉淀、过滤、消毒等多重工艺处理，将处理后的中水用于冲厕、地面清洁等，中水回用率可达 70%以上。
 
产品优势
 
1. 节水显著：综合使用可大幅降低食堂用水量，长期使用能节省大量水费支出。
2. 提升效率：节水器具和设备在节水同时保证使用效果，提高食堂餐具清洗和食材处理效率。
3. 质量可靠：采用优质材料和先进工艺制造，经久耐用，减少维修和更换成本。
4. 安装便捷：产品设计充分考虑食堂现有设施，安装简单，可快速投入使用。
 
使用方法
 
1. 节水龙头：将手伸至感应区域，龙头自动出水；使用完毕，手离开感应区域，龙头自动停水。
2. 高效节水洗菜机：将蔬菜放入洗菜机，设定清洗程序，机器自动完成加水、清洗、排水等步骤。
3. 智能节水洗碗机：将餐具放入洗碗机，选择合适的清洗模式，机器自动进水、清洗、消毒和烘干。
4. 污水回收处理系统：食堂污水自动流入系统，处理后的中水通过专门管道输送至冲厕、清洁等用水点，无需人工操作。
 
维护保养
 
1. 定期清洁：定期清洗节水器具和设备的滤网、喷头等部件，防止堵塞。
2. 检查维护：定期检查设备的运行情况，如发现漏水、故障等问题，及时维修处理。
3. 更换配件：根据使用情况，及时更换老化、损坏的配件，确保设备正常运行。
 
注意事项
 
1. 避免异物堵塞：使用时注意避免大块异物进入节水器具和设备，以免造成堵塞。
2. 正确操作：严格按照使用说明操作设备，避免因操作不当导致设备损坏或节水效果下降。
3. 防冻措施：在寒冷地区，冬季注意做好设备的防冻措施，防止管道冻裂。
