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一、采样地点
 
食堂的烹饪区、餐具清洗区、食材清洗区、员工饮用水区
 
二、检测项目及依据
 
1. 检测项目：包括但不限于pH值、浑浊度、色度、余氯、总大肠菌群、耐热大肠菌群、菌落总数、重金属（铅、汞、镉、铬、砷）、耗氧量等。
2. 检测依据：依据国家标准GB 5749-2022《生活饮用水卫生标准》以及相关行业检测方法标准进行检测。
 
三、检测结果
 
	检测项目
	烹饪区
	餐具清洗区
	食材清洗区
	员工饮用水区
	标准限值
	是否达标

	pH值
	7.2
	7.3
	7.1
	7.4
	6.5- 8.5
	是

	浑浊度（NTU）
	0.5 
	0.6
	0.5
	0.4
	≤1
	是

	色度（度）
	5
	5
	5
	5
	≤15
	是

	余氯（mg/L）
	0.4
	0.35
	0.4 
	0.45 
	 0.3 - 4
	

	总大肠菌群（MPN/100mL或CFU/100mL）
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	不得检出
	是

	耐热大肠菌群（MPN/100mL或CFU/100mL）
	未检出
	未检出
	未检出
	未检出
	不得检出
	是

	菌落总数（CFU/mL）
	50
	60
	55
	40
	≤100
	是

	铅（mg/L）
	＜0.001
	＜0.001
	＜0.001
	＜0.001
	≤0.01
	是

	汞（mg/L）
	＜0.0001 
	＜0.0001 
	＜0.0001 
	＜0.0001 
	≤0.001
	是

	镉（mg/L）
	＜0.0001
	＜0.0001 
	＜0.0001 
	＜0.0001 
	≤0.005
	是

	铬（mg/L）
	＜0.001
	＜0.001
	＜0.001
	＜0.001
	≤0.05
	是

	砷（mg/L）
	＜0.001
	＜0.001
	＜0.001
	＜0.001
	≤0.01
	是

	耗氧量（CODMn法，mg/L）
	1.5
	1.6
	1.5 
	1.4
	≤3（特殊情况≤5）
	是



四、检测结论
 
本次对食堂各用水部门的水质检测结果显示，烹饪区、餐具清洗区、食材清洗区、员工饮用水区的各项检测指标均符合GB 5749-2022《生活饮用水卫生标准》的要求，水质安全可靠，能够满足食堂日常烹饪、清洗及员工饮用等用水需求。建议食堂定期进行水质检测，持续保障用水安全。
