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文件名称： 《見逢岁聿-暖通系统气流组织与污染物隔离专项设计说明》
1. 设计目标：
通过合理的机械通风与自然通风设计，确保厨房、餐厅、卫生间等污染源区域的空气不会串通至客房、音愈中心等核心功能区。
2. 核心技术措施：

压力梯度控制（负压设计）：


厨房与餐厅： 采用机械排风系统，设计排风量大于补风量，使厨房维持相对于走廊 -5Pa 至 -10Pa 的负压状态。


卫生间： 设置独立排风分支管，并保持全天候或感应式高频换气，确保污浊空气定向流动。


物理隔离措施：


厨房与公共区之间设置具有自动闭门器的缓冲间（或利用气幕系统隔离）。


卫生间排气道采用独立设置，严禁与生活起居空间的通风道混用。


覆土空间的特殊处理：


针对半地下或覆土部分的卫生间，利用“会呼吸的庭院”形成的烟囱效应协助排风，并在排风末端安装高效活性炭过滤装置。

3. 交互理论的应用：

空气感应联动： 在餐厅与走廊交界处布置PM2.5及异味传感器，当监测到污染物扩散趋势时，系统自动调大厨房排风机频率，通过“交互调节”实现环境自愈。


